ﬁa&!c(geo |’l SEMAINE DU LUNDI 28 AVRIL AU VENDREDI 2 MAI 2025
n 9 MENU restauration : Lycée VAN GOGH

Nos menus sont susceptibles d’gtre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Bl¢, crustacés, eufs,
arachides, soja, lait, fruits A coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 28 AVRIL Mardi 29 AVRIL Mercredi 30 AVRIL Jeudi ler MAI Vendredi 2 MAI
o, L Concombre
Taboulé iat Melon Macédoine bio . . ;
ala créme bio
Entrée o ' — . ‘
siii ek Nems aux l[égumes Tomate vinaigrette bio :1 Salade verte bio Friand au fromage
Croque fromage Chou rouge bio
Tortellini boeuf ié,‘* Cordon bleu Bolognaise boeuf bio Sauté de boeuf _g
H Dos de colin sauce MsC
Plat Cappelleti 5 fromages o Poisson pané Bolognaise végé bio
Re & = R & E hollandaise v,
Tarte tomate T o
i spinards 4
chévre basilic F é ri é ep =
Printaniere de légumes | fa® Riz At Torti bio / petits pois Frites ié‘
Accompagnement
Ratatouille Choux fleur fat
gy e |
Vache qui rit Croc'lait Bournette bio Croc'lait
Laitage — —
s s s . I N
Yaourt sucre Yaourt sucre Eﬁ Yaourt brassé bio Yaourt nature sucre -:!:
" ; ; Compote
Gateaux petit beurre Créme dessert ; Grany
pomme vanille
Dessert — —
(¥
Pomme bio AB) Poire bio | Pomme bio Banane bio
. ; s Indication géographique MSC .
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SEMAINE DU LUNDI 5 MAI AU VENDREDI 9 MAI 2025
MENU restauration : Lycée VAN GOGH

Nos menus sont susceptibles d’8tre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Blé, crustacés, eufs,
arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 5 MAI

Mardi 6 MAI Mercredi 7 MAI Jeudi 8 MAI

Vendredi 9 MAI

Concombre
vinaigrette bio

Cake aux olives Piémontaise

Pizza au fromage

Entrée s ; - ; Salade verte o )
] Crudités de saison Tomate vinaigrette bio 5 D Carotte vinaigrette bio
au choix composée bio
Pomelos
™ “}“7‘("5
Spicy poulet Hachis parmentier -%é Sauté de porc au caramel *{% 3 Wings de poulet
Plat Nuggets de blé Brandade de morue Dos de colin 5 Dos de colin
. g . N 4 3“;“ A!’o- P
Hachis végétal Haricots rouges a la creole | 244 : F é r i é Pané fromager
Macaroni Purée Riz Torti
Accompagnement
Brocalis Ratatouille Haricots beurre Choux fleur
Kiri Tomme Croc'lait Camembert
Laitage
Yaourt nature sucré bio Yaourt aromatisé bio Yaourt nature sucré bio Yaourt aromatisé bio
Géteaux petit beurre Entremet maison Méli melo de patisserie Créme dessert
Dessert

Poire bio

Pomme bio

Banane bio / Grany

Poire bio
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SEMAINE DU LUNDI 12 MAI AU VENDREDI 16 MAI 2025
MENU restauration : Lycée VAN GOGH

Nos menus sont susceptibles d’étre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Bl, crustacés, eeufs,
arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 12 MAI Mardi 13 MAI Mercredi 14 MAI Jeudi 15 MAI Vendredi 16 MAI
R o s
Cake aux olives At Roulé au fromage Salade verte composée bio Céleri bio Friand au fromage
Entrée R Salade
Taboulé ZA%] Tomate vinaigrette bio . Concombre bio Carotte vinaigrette bio
au choix = £ concombre/tomate bio 8
Salade verte bio
p— e ]
BBLLAEHG - Ko "% = ) J_:‘.m .4,;'&
Cuisse de poulet COEUR / Chili con carne At Cote de porc Boulette de beeuf bio Kebab de dinde T4
E L R ) Poélée de saumon 2 o
Plat Dos de colin Chili végétal PR Dos de colin - Kebab végétal %é
= I'indienne
Batonnet végétal Omelette Lentille curry
Purée de pomme de terre 'f_”g'ﬁ Semoule Pomme de terre vapeur Riz bio Frites
Accompagnement
Duo de courgettes Carotte rondelle Printaniére de légumes Epinards Haricots verts
Tartare Saint Moret Camembert Yaourt fermier Mimolette
L - e e e = e i
. I . LY . ’
Yaourt nature sucré Yaourt aromatisé m Yaourt nature sucré Camembert hio Yaourt nature sucré ‘7
Grany Creme dessert Gateaux petit beurre Compote pomme biscuit Méli melo de pétisserie
Dessert
Pomme bio Banane bio Poire bio Kiwi bio Banane bio AE’
Indication géographigue
Légende : | Issu de l'agriculture bio geographia
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SEMAINE DU LUNDI 19 MAI AU VEND

MENU restauration :

Nos menus sont susceptibles d'étre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Blé, crustacés, eufs,

arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lycée VAN GOGH

REDI 23 MAI 2025

Lundi 19 MAI Mardi 20 MAI Mercredi 21 MAI Jeudi 22 MAI Vendredi 23 MAI
Friand au fromage Coleslaw Feuilleté chevre miel Concombre bio a8 Chou rouge hio a8
Entrée ; S, i ; foiin
i i Taboulé A Tomate vinaigrette hio Salade verte composée hio Chou blanc bio Radis
Pomelos Croque fromage
Encornet farcie au porc Cuisse de poulet Sauté de beeuf fk_éﬁa Escalope de dinde Omelette
=
Plat Dos de colin Filet de colin Dos de colin Filet de colin Poélée océane
Pané fromager Tarte aux poireaux Falafel Tarte 3 fromages
Coquillettes Pomme de terre vapeur Riz Pates Semoule
Accompagnement o
Courgettes Carotte rondelle Epinards ié ) Macédoine de légumes Ratatouille
yaourt nature sucré yaourt aromatisé yaourt nature sucré yaourt aromatisé Eﬁ Yaourt nature sucré
Laitage
Camembert Brie Tomme Tartare Edam
Gateaux secs Compote biscuit Créme dessert Gateaux secs
Dessert = —
- . . . . . I ¥
Pomme bio Poire bio m Pomme bio Poire bio Banane bio
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ﬁ:’?}ﬁ@o h SEMAINE DU LUNDI 26 MAI AU VENDREDI 30 M&I 2025
g MENU restauration : Lycée VAN GOGH

Nos menus sont susceptibles d’étre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Bl&, crustacés, eufs,
arachides, soja, lait, fruits & coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 26 MAI Mardi 27 MAI Mercredi 28 MAI Jeudi 29 MAI Vendredi 30 MAI
Pizza fromage Chekchouka Tomate vinaigrette hio
Entrée R . . Salade verte composée
. Concombre a la créme Betterave bio ]
au choix hio
Carotte bio Melon
Haut de cuisse e
Burger de beeuf a , Boulette de boeuf bio AB
de poulet hio
*L-'a% \/
Plat Burger végétal ALl Tajine de poisson Dos de colin %
Pois chiche bio
. Pané blé / épinard N , ,
= ) Ferie Ferie
Frites Couscous / légumes bio | P4l Pates
Accompagnement —
Haricots verts Brocolis
Kiri bio Camembert hio Mimolette
Laitage
Yaourt nature sucré hio Yaourt brassé bio Yaourt aromatisé bio
Grany Poire bio Mousse chocolat
Dessert
Pomme bic Pomme bio

Légende :
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